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unter Anwendung von Zucker , welchen Sox h l e  t gesandt hatte) fur 
noch reinere Dextrose als die friiher von mir verwendete gefunden 
hat, nnd somit mijchte folgende Formel der der Wahrheit am niichsten 
kommende Ausdruck fur die specifische Drehung der wasserfreien 
Dextrose sein: 

[A.] (R)D = 52.50" + 0.018796P -t 0.@00516S3P2. 
Aus dieser Formel folgt dann die ebenfalls corrigirte Formel 

fiir Dextrosehydrat: 
[B.] (a)U = 47.73" + 0.015534P + 0.@003883P2. 

D i e s e  F o r m e l n  h a b e n  w i e  a n g e g e b e n  G e l t u n g  f u r  a l l e  
C o n c e n t r a t i o n e n  v o n  1 b i s  100 p C t .  I), u n d  e i n  A n w a c h s e n  
d e r  s p e c i f i s c h e n  D r e h u n g  i n  1-2 p r o c e n t i g e n  L i i s u n g e n ,  
d. h. e i n  W i e d e r a n s t e i g e n  d e r  C u r v e  b e i  g r o s s e r  V e r d u n n u n g ,  
f i n d e t  n i c h t  s t a t t .  

503. Edmund 0. von Lippmenn: Uc-er die Nichtidentitgt 
von Arabinose und Galaktose. 

(Eingegangen am 30. September; mitgetheilt in der Sitzung von Hrn. A. Pinnor.) 

In  einer Arbeit iiber das Vorkommen von Arabinslure in den 
gereinigten Zuckerkalken der Elutionsverfahren 2, hatte ich aiich der 
Darstellung von Arabinose aus dieser SBure Erwahnung gethan, iind 
war dieselbe damals behufs Identificirung mit einem aus arabischem 
Gummi gewonnenen Praparate  verglichen worden. A19 nun zu jener 
Zeit die erste Abhandlung K i l i a n i ' s  erschien, derzufolge Arabinose 
und Galaktose identisch sein sollten - wonach man fast alle Angaben 
S e h e i b l e r ' s  hatte fur falsch halten miissen -, bemiihte ich mich, 
durch naheren Vergleich beider Zuckerarten weitere Anhaltspunkte 
uber deren Natur zu gewinnen; ich erhielt dabei die Gewissheit, dass 
diese Zuckerarten wesentlich von einander verschieden seien , in wel- 

l )  Nach dieser Formel ist die Drehung einer 100 procentigen Losung 
von Dextrose. d. h. der wasserfreien Substanz, (a)D = 59.50S0, dies differirt 
am etwas van der yon niir fruher nngegebenen Zahl 58.7O, welche mittelst 
der Formel fur Dextrosehydrat unter Verrnehrung urn lj 10 aber ohne Beriick- 
sichtigung des Unmtandes , dass eine 100 procentige Losnng von Dextrose- 
anhydrid einer (hypothetischen) 110 procentigcn Liisung vori Hydrat entspricht, 
berechnet worden ist. 

2) Zeitschrift fir Rubenzuckcrindustrie 30, S. 342. 
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chem Sinne ich sie auch in meinem Kuche ))Die Zuckerarten ond ihre 
Derivatecc behandelte, setzte aber meine Untersuchungen , die &ti- 

darstellung des Materials erfordert hatten, damals nicht weiter fort, 
da  ich Hrn. Prof. S c h e i b l e r  bei einem Besuche in seinem Labora- 
torium mit demselben Problem beschaftigt und in Besitz grosserer 
Mengen der reinen Zuckerarten fand. Nachdeni nun kiirzlich eine 
diesbeziigliche Abhandlung S c h ei b 1 e r ' s  erschienen ist l), gestatte ich 
mir jedoch, die von mir gewonnenen Resultate in Kurzem darzulegen, 
da  dieselben die Schliisse, zu denen S c h e i b l e r  gelaugt, fast durch- 
wegs zu bestdtigen geeignet sind. 

Schon die physikalischen Eigenschaften beider Zuckerarten (die 
Galaktose war nach dem Verfahren von R i n d e l l  2, dargestellt) er- 
wiesen sich als sehr verschieden : aus Wasser umkrystallisirt, wurde 
die Arabinose in glanzenden, langen , leicht zerbrechlichen Krystallen 
erhalten, die bei 100° getrocknet, bei 160° schmolzeii, wiihrend die 
Galaktose grosse, feste, wohl ausgebildete Prismen bildete, die, bei 
looo getrocknet den Schmelzpunkt 148O zeigten. Sowohl die Arabi- 
nose in Substanz, als auch deren Liisungen, schmecken Ledeutend 
susser als Galaktose I esp. gleichprocentige Liisungen derselben ; in 
heissem Wasser liisen sich beide Zuckerarten sehr leicht, wahrend sich 
aber die Arabinose beim Erkalten der heiss gesattigten Liisung nur 
langsam wieder abscheidet, bildet sich bei der Galaktose sehr rasch 
ein dicker, oft zu Krusten erhartender Krystallbrei. Das Drehungs- 
vermtigen untersuchte ich wie S c h e i  b l e  r in zehnprocentiger Liisung; 
das specifische Gewicht derselben betrug fiir Arabinose I .O369, fur 
Galaktose 1.0379 bri 20° C. iind ergaben sich als Rotationen: fur 
Arabinose uu = +105.4", a, = +1180 und fur Galaktose CLD = +81.50, 
u, = t-92.00. Wahrend aber die Arabinose keinerlei Birotation zeigt, 
ist dies bei der Galaktose bekanntlich der Fall, und ergab sich das 
Drehungsvermogen einer frisch dargestellten Losung als -t 134.50; das- 
srlbe sinkt, wie schon R i n d e l l  beobachtete, auch beim Kochen niir 
langsam herab, bis 81.50; die Arabinose zeigt derartige Erscheinungen 
in keiner Weise und bleibt die Rotation selbst nach tagelangem Stehen 
constant. 

Mit Hefe versetzt, verglhrt die Galaktose mit Leichtigkeit; 100 Th. 
des Zuckers lieferten 47.8 Th. Alkohol und 46.8 Th.  KohlensLure, es 
fand also vollstandige Vergahrung statt. Hingegen ist die Arabinose 
auf keine Art in Gahrung zu versetzen und wird darch Hefe uber- 
haupt nicht verandert. 

Durch Oxydation mit Salpetersaure wurde aus Arabinose, Sc h e i  b-  
I er 's alteren Angaben entsprechend, nur Oxalsaure erhalten, wahrend 

1) New Zeitschrift fur Rubenzackerindnstrie 13, S. S4. 
2) Ebendaselhst 4, S. 163. 

146" 
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Galaktose ansschliesslich Schleimsture giebt; beide Sauren zeigten alle 
charakteristischen Eigenschaften und erwiesen sich sofort als fast voll- 
kommen rein. Auch die Reduktionsvermiigen beider Zuckerarten gegen- 
iiber Fehl ing’scher  Losung sind sehr rerschieden, denn wahrend 1 g 
Galaktose in einprocentiger Liisung aus unverdunnter Fehl ing’seher  
Liisung 1.7 g metallisches Kupfer ausfallt, entsprechen 1 g Arabinose 
1.832 g metallischem Kupfer. 

Zieht man nun noch die von S c h e i  b l e r  jiingst entdeckte Ver- 
schiedenheit der Phenylhydrazinverbindungen in Betracht, sowie das 
Verhalten gegen riascirenden Wasserstoff, wobei Galaktose Dulcit, 
Arabinose aber eine Saure giebt, iind bedenkt man ferner noch, dass 
Chlorsulfons~ure die Arahinose verkohlt, die Galaktose aber in eine 
Tetrasulfosaure iiberfuhrt, so sind durch all das Gesagte wohl so viele 
einschneidende Unterschiede zwischen beiden Zrickerarten constatirt, 
dass an eiiie weitere Identificirung derselben fiiglich nicht mehr zu 
denken ist. 

Was die Untrrsuchungen O ’ S u l l i v a n ’ s  ’) anbelangt, denen zu- 
folge die Arabinsaure durch IRngeres Kochen mit Schwefelsaure in 
eine ganze Reihe verschiedener Arabinonsauren und Arabinoseii ab- 
gcbaut werden kaiiii, die successive iir einander iibergehen, so meint 
S c h e i b l e  r ,  O ’ S u l l i v a n  ht t te  nur Gemische von Arabinose und 
Galaktose in Handen gehabt; es kann dies sehr wohl der  Fall sein. 
Imrnerhin mochte ich aber daran erinnern, dass die Existenz solcher 
labiler Modificationen ihre Analoga hat und verweise hierbei nur auf 
die Cerasinose, eine Substanz, die M a r t i n  durch kurzes Kochen von 
Kiischgummi mit Schwefelsaure als neue, wohl charakterisirte Zuckerart 
erhielt 2), die jedoch bei weiterem ICochen mit verdiinnten Sauren, ja 
schon bei liingerem (I  -2 jlhrigem) Auf bewahren in krystalllisirtem 
Zustande, in Arabinose ubergelit. Ob nicht ahnliche Vorgange auch 
bei der Eiriwirkung verdiinnter Sauren a u f  arabisches Gummi statt- 
finden, kiinnen nur weitere Versuche lehren; beim Rubengummi scheint 
dies allerdings nicht der Fall zu seiii, rielmehr bestatigen sich bei 
diesem, wie nicht anders zn erwarten, alle die ursprunglich voii 
S c h e i b l e r  gemachten Angaben. 

*) Chemical Neni 45, S. 301. 
2, Sac 11s s c ’ s  phytocht~misclie Untersachungeii. 




