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unter Anwendung von Zucker, welchen Soxhlet gesandt hatte) fiir
noch reinere Dextrose als die frither von mir verwendete gefunden
hat, und somit mdchte folgende Formel der der Wahrheit am néchsten
kommende Ausdruck fiir die specifische Drehung der wasserfreien
Dextrose sein:

{A] («)D = 52.50°+ 0.018796 P + 0.00051683 P2

Aus dieser Formel folgt dann die ebenfalls corrigirte Formel

fiir Dextrosehydrat:

[B.] (&)D = 47.73° + 0.015534 P -+ 0.0003883 P2,

Diese Formeln haben wie angegeben Geltung fiir alle
Concentrationen von 1 bis 100 pCt. 1), und ein Anwachsen
der specifischen Drehung in 1—2 procentigen Ldsungen,
d. h. ein Wiederansteigen der Curve bei grosser Verdiinnung,
findet nicht statt.

503. Edmund O. voun Lippmann: Ueber die Nichtidentitit
von Arabinose und Galaktose.

(Eingegangen am 30. September; mitgetheilt in der Sitzung von Hrn, A. Pinner.)

In einer Arbeit iiber das Vorkommen von Arabinsiure in den
gereinigten Zuckerkalken der Elutionsverfahren 2) hatte ich aunch der
Darstellung von Arabinose aus dieser Sdure Erwihnung gethan, und
war diesclbe damals behufs Identificirung mit einem aus arabischem
Gummi gewonnenen Priparate verglichen worden. Als nun zn jener
Zeit die erste Abhandlung Kiliani’s erschien, derzafolge Arabinose
und Galaktose identisch sein sollten — wonach man fast alle Angaben
Scheibler’s hitte fir falsch halten miissen —, bemiihte ich mich,
durch niheren Vergleich beider Zuckerarten weitere Anhaltspunkte
tiber deren Natur zu gewinnen; ich erhielt dabei die Gewissheit, dass
diese Zuckerarten wesentlich von einander verschieden seien, in wel-

1) Nach dieser Formel ist die Drehung einer 100 procentigen Lésung
von Dextrose. d. h. der wasserfreien Substanz, (e)D = 59.508%, dies differirt
um etwas von der von mir frither angegebenen Zahl 58.7°, welche mittelst
der Formel fir Dextrosehydrat unter Vermehrung um ;o aber ohne Beriick-
sichtigung des Umstandes, dass eine 100 procentige Losung von Dextrose-
anhydrid einer (hypothetischen) 110 procentigen Lisung von Hydrat entspricht,
berechnet worden ist.

?) Zeitschrift fir Ribenzuckerinduastrie 30, 8. 542.
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chem Sinne ich sie auch in meinem Buche »Die Zuckerarten und ihre
Derivate« behandelte, setzte aber meine Untersuchungen, die Neu-
darstellung des Materials erfordert hitten, damals nicht weiter fort,
da ich Hrn. Prof. Scheibler bei einem Besuche in seinem Labora-
torinm mit demselben Problem beschiftigt und in Besitz grésserer
Mengen der reinen Zuckerarten fand. Nachdem nun kiirzlich eine
diesbeziigliche Abhandlung Scheibler’s erschienen ist?), gestatte ich
mir jedoch, die von mir gewonnenen Resultate in Kurzem darzulegen,
da dieselben die Schliisse, zu denen Scheibler gelangt, fast durch-
wegs zu bestitigen geeignet sind.

Schon die physikalischen Eigenschaften beider Zuckerarten (die
Galaktose war nach dem Verfahren von Rindell 2) dargestellt) er-
wiesen sich als sehr verschieden: aus Wasser umkrystallisirt, wurde
die Arabinose in glinzenden, langen, leicht zerbrechlichen Krystallen
erhalten, die bei 100° getrocknet, bei 160° schmolzen, wihrend die
Galaktose grosse, feste, wohl ausgebildete Prismen bildete, die, bei
100° getrocknet, den Schmelzpunkt 148° zeigten. Sowohl die Arabi-
nose in Substanz, als auch deren Lédsungen, schmecken bedeuntend
siisser als (alaktose resp. gleichprocentige Ldsungen derselben; in
heissem Wasser losen sich beide Zuckerarten sehr leicht, wihrend sich
aber die Arabinose beim Erkalten der heiss gesittigten Losung nur
langsam wieder abscheidet, bildet sich bei der Galaktose sehr rasch
ein dicker, oft zuo Krusten erhiirtender Krystallbrei. Das Drehungs-
vermdgen untersuchte ich wie Scheibler in zehnprocentiger Ldsung;
das specifische Gewicht derselben betrug fiir Arabinose 1.0369, fir
Galaktose 1.0379 bei 20° C. und ergaben sich als Rotationen: fiir
Arabinose o) = +105.4%, o; = 1180 und fiir Galaktose ap = —+81.59,
o == +92.0% Wihrend aber die Arabinose keinerlei Birotation zeigt,
ist dies bei der Galaktose bekanntlich der Fall, und ergab sich das
Drehungsvermdgen einer frisch dargestellten Losung als +-134.5%; das-
selbe sinkt, wie schon Rindell beobachtete, auch beim Kochen nur
langsam herab, bis 81.5%; die Arabinose zeigt derartige Erscheinungen
in keiner Weise und bleibt die Rotation selbst nach tagelangem Stehen
constant,

Mit Hefe versetzt, vergiihrt die Galaktose mit Leichtigkeit; 100 Th.
des Zuckers lieferten 47.8 Th. Alkohol und 46.8 Th. Kohlensiure, es
fand also vollstindige Vergihrung statt. Hingegen ist die Arabinose
auf keine Art in Gihrung zu versetzen und wird durch Hefe iber-
haupt nicht verdndert.

Durch Oxydation mit Salpetersiure wurde aus Arabinose, Scheib-
ler’s élteren Angaben entsprechend, nur Oxalsdure erhalten, wihrend

1) Neue Zeitschrift fir Ribenzuckerindustrie 13, S. 84,
%) Ebendaselbst 4, S. 163.
146%
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Galaktose ausschiiesslich Schleimséure giebt; beide Siuren zeigten alle
charakteristischen Eigenschaften und erwiesen sich sofort als fast voll-
kommen rein. Auch die Reduktionsvermdégen beider Zuckerarten gegen-
iber Fehling’scher Losung sind sehr verschieden, denn wihrend 1g
Galaktose in einprocentiger Losung aus unverdiinnter Fehling’scher
Losung 1.7 g metallisches Kupfer ausfillt, entsprechen 1g Arabinose
1.832 g metallischem Kupfer.

Zieht man nun noch die von Scheibler jingst entdeckte Ver-
schiedenheit der Phepylhydrazinverbindungen in Betracht, sowie das
Verhalten gegen nascirenden Wasserstoff, wobei Galaktose Duleit,
Arabinose aber eine Sdure giebt, nnd bedenkt man ferper noch, dass
Chlorsulfonsiure die Arabinose verkohlt, die Galaktose aber in eine
Tetrasulfosiure {iberfiihrt, so sind durch- all das Gesagte wohl so viele
einschneidende Unterschiede zwischen beiden Zuckerarten constatirt,
dass an eine weitere Identificirung derselben fiiglich nicht mehr zu
denken ist.

Was die Untersuchungen O’Sullivan’s!) anbelangt, denen zu-
folge die Arabinsiure durch lingeres Kochen mit Schwefelsiure in
eine ganze Reihe verschiedener Arabinonsiuren und Arabinosen ab-
gebaut werden kann, die successive in einander iibergehen, so meint
Scheibler, O'Sullivan hitte nur Gemische von Arabinose und
Galaktose in Hinden gehabt; es kann dies sehr wohl der Fall sein.
Immerhin mdéehte ich aber daran erinnern, dass die Existenz solcher
labiler Modificationen ihre Anpaloga hat und verweise hierbei nur auf
die Cerasinose, eine Substanz, die Martin durch kurzes Kochen von
Kirschgummi mit Schwefelsiure als neue, wohl charakterisirte Zuckerart
erhielt 2), die jedoch bei weiterem Kochen mit verdiinnten Siuren, ja
schon bei lingerem (1-—2jihrigem) Aufbewahren in krystalllisirtem
Zustande, in Arabinose ibergeht. Ob nicht dhnliche Vorgiinge auch
bei der Einwirkung verdiinnter Sduren auf arabisches Gummi statt-
finden, kénnen nur weitere Versuche lehren; beim Riibengummi scheint
dies allerdings nieht der Fall zu sein, vielmehr bestitigen sich bei
diesem, wie nicht anders zu erwarten, alle die urspriinglich von
Scheibler gemachten Angaben.

) Chemical News 48, S. 301.
?) Sachsse’s phytochemische Untersuchuugen.





